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SON DES VIGNERONS DE GERMIGNY, JANVRY, ROSNAY

BULLES SACREES

« Ici pas de chichi. 'humain et les valeurs avant
tout, sans oublier cette impérieuse nécessité de
faire du trés bon, a défaut d’'une reconnaissance
scellée par le nom, comme les grandes maisons.
L'équipe y travaille, soudée par I'histoire et les
projets au sein de cette coopérative de Germigny,
Janvry, Rosnay, créée en 1961 (...).

Oui la coopérative doit se battre pour gagner en
notoriété mais les atouts sont la ».
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Rachetée en 1978 par Veuve
Clicquot, elle était devenue une sorte
de trop-plein, ol on déversait tout
cequi ne pouvait entrer dans la com-
position du leader. Installée a Ludes,
elle possede sans doute le réseau de
caves le plus important sur 4 étages
(plus un 5° en permanence inondé
etinutilisable, sauf par les pompiers,

champagne jeune, “saute-au-nez”,

et cen'est pas fini. » Depuis dix ans,
Canard-Duchéne propose aussi un
champagne bio certifié avec un cer-
tain succes: «On est en contrat avec
des vignerons bio et on a reconverti une
partie du vignoble Thiénot. » A 1'été
2017, lamaison arecruté Cathryn
Boudiak «une Anglaise sans accent»,
comme elle se définit elleméme,
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Il le champagne a accompa

enx dericrSeieeles, p. 128. LES DONS DES

vignerans, Dom PErighon €1 Dom Biifiart, sont a lorigine du vin
GEORGES HERMANN MUMM, LE' CHAMPAGNEDE LA VICTOIRE. Cordon Ro

a laventure, p. 136, AUDACIEUSE VEUVE CEIEQUDT. Une vie d'innovat
DE LA VIGNE AU VIN. Unc margue avant-gardiste, p. 140. LES NOU

DE LA CHAMPAGNE. Rencontre avec Jean-Pierre Cointreau et Pierre
CUVEES EN COFFRETS. Des flacons dans leurs plus beau

DOSSIER COORDONNE PAR STEPHANE REVNAUD AVEC CATHERINE DE

ROCER POURTEAU, ISABELLE SPAAK ET CABRIELLE VIZZ

1Ne
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COOPERATIVE
DE JANVRY
PRESTICE

DES SACRES

Les 115 ha de vignes sont
répartis sur une quarantaine

de crus des coteaux ouest

de la Montagne de Reims. On

y élabore, entre autres, deux jolis
rosés dont l'un porte un nom
fres adapté a la proximité de la
capitale de la Champagne :
Prestige des Sacres. Ce sont

15 % de pinot meunier qui ont
été vinifiés en rouge pour lui
donner sa jolie couleur cuivrée
et ses aromes de fruits rouges.
Méme régime pour le second
rosé, CH. de [Auche, lui aussi
abondamment fourni en meunier.
On suggere de le déguster

sur du jambon de Reims.

Prix : 28 € ; CH. de 'Auche,

26 € (03.26.03.63.40).




“Les vieux:
millésimes
ont la cote 22

32¢

Miniére F. et R.

Voila qui réjouira les amateurs de cham-
pagnes travaillés sous bois. 40 % pinot
meunier, 35 % pinot noir et 25 % chardon-
nay. Vendange 2009 pour 85 % et 2008 pour
15 %. Vinification et élevage en fit de 228
litres pendant 8 mois sur lies. Le terroir
d'Hermonville (massif de Saint-Thierry,
sols limono-argilo-sableux sur calcaire
lacustre] se livre puissant en bouche, trés
structuré. Dynamisme, vinosité, minéra-
lité, joli grain et beaucoup de générosité
dans ce vin. Sur les agrumes mirs, le fruit
jaune, le duo grillé-iodé et des notes de
fruits secs notamment. Formidable mache
en bouche, plaisir long garanti ! Idéal sur
un Comté affiné au moins 24 mois.

Champagne Miniére Frédéric & Rodolphe,
8 bis rue Saint-Martin, 51220 Hermonville,
03 26 50 68 43 ou www.champagne-miniere.fr

2¢
Champagne Sanger,
33 Rempart du Midi, 51190 Avize,
032657 79 79 ou www.sanger.fr

Sanger

Belles bulles, nées dans la coopéra-
tive créée par les anciens étudiants de
Lécole viticole. 100 % chardonnay grand
cru (Avize, Oger, Cramant], base 2012 as-
semblée aux vendanges 2010 et 2009. Nez
charmeur sur la patisserie, les agrumes,
et cette touche de peau de raisin musca-
té. Attaque bien fraiche (comme la plupart
des cuvées maison}, non tranchée et plutdt
enrobée (ardmes de pate de citron), miné-
ralité crayeuse, bouche sur le volume, la
tonicité. Le plaisir s'invite et dure [finale
persistante, sur la craie, avec de la mache).
Parfait pour l'apéritif.

Bulles

"Millésimes

Décembre 2017

pour les fetes

Prestige des Sacres

Des bulles sur la richesse et la structure,
assemblage (base 2009) de chardonnay
(70 %) et pinot meunier (30 % vinifié en fits
de chéne), nés sur les coteaux ouest de la
montagne de Reims (coopérative de Jan-
vry). Fruits cuits et compotés, léger fumé,
beurre, épices, sous-bois. Un chardonnay
caressant et une vinosité qui ravira a table
(pata negra, agneau et canard, sauces cré-
mées aux champignons. Un plaisir faible-
ment dosé (3 g/l] et qui aura attendu 5 ans.
en caves avant d'égayer nos palais. Une
série limitée avec écrin en bois et plaque

de muselet numérotée.

4¢€
Disponible dans les boutiques Caves et Terroirs de Reims et
Muizon (Marne). www. i om

Prestige des Sacres

Des bulles sur la richesse et la structure,
assemblage (base 2009] de chardonnay
(70 %) et pinot meunier (30 % vinifié en fats
de chéne), nés sur les coteaux ouest de la
montagne de Reims (coopérative de Jan-
vryl. Fruits cuits et compotés, léger fumé,
beurre, épices, sous-bois. Un chardonnay
caressant et une vinosité qui ravira a table
[pata negra, agneau et canard, sauces cré-
mées aux champignons). Un plaisir faible-
ment dosé (3 g/l) et qui aura attendu 5 ans
en caves avant d'égayer nos palais. Une
série limitée avec écrin en bois et plaque
de muselet numérotee.

40€
Disponible dans les boutiques Caves et Terroirs de Reims et

Muizon (Marne). www.champagne-prestigedessacres.com
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#PORTRAITS
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» - SACRES

Lunion

i PRESTIGE
Robe jaune pdle, reflets argentés. Premier nez DES SSACRES
sur une ambiance de pdatisserie, nq’re crayeuse. |
Parfums sur les agrumes, la pate de citron. Bogche Dynas o
tendue, portée par des nuances florales. Finale L e bloncs
droite, persistante et touche saline.

Décembre 2017

Prestige des Sacres
Cuvée Boisée
Produit par la Coopérative vinicole de
Germigny, Janvry et Rosnay (soixante
vignerons) cette Cuvée Boisée
(70% chardonnay) se distingue
par ses 30 % de pinot meunier
vinifié en futs de chéne et ses m | ceNNPAay,
dnq ans de vieillissement et :
cave, plus six a douze mois apres
dégorgement. Ces particularités
lui conférent un bouquet de fruits
cuits aux notes fumées et vanillées,
avec des senteurs de sous-bois et
d'épices chaudes. En bouche, c’est
le caractére vineux qui I'emporte,
enrichi de notes de morilles

et de noisettes. Structure et
concentration affirmées.

40 € bons cavistes
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8 FLACONS DE CHAMPAGNE SUR 10 CONSOMMES EN FRANCE SONT DES BRUTS SANS ANNEE,
AUTANT DIRE PRESENTS DANS TOUS LES POINTS DE VENTE. REPRESENTANT LE STYLE DE CHAQUE MARQUE,
IL N'Y A QU'A TROUVER CELUI QUI VOUS CONVIENT !

Dossier réalisé par Laure Goy

Brut Prestige

L'autre marque de la cave de
Janvry, un chardonnay-pinot (noir
et meunier) a parts égales, qui
s’exprime ici tout en douceur : la
bouche est harmonieuse, entre le
fruité net et mar (pomme, poire,
amande) et de la tension, de
'allonge. Désaltérant et salivant,
carton plein.

+1 Carpaccio

de daurade.
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SI L'ESSENTIEL DES ACHATS DE VINS ANNUELS SE FAIT PENDANT LES FOIRES AUX VINS DE RENTREE

POUR LA GRANDE DISTRIBUTION, LA PERIODE DES FETES DE FIN D'ANNEE RESTE LE TEMPS FORT

POUR LES DOMAINES, HORS REGION PROVENCE ET CORSE, QUI FONT LE PRINCIPAL DE LEURS VENTES EN ETE,
ET SURTOUT POUR LES CAVISTES, RECONNUS POUR LEURS SELECTIONS ET LEURS CONSEILS AVISES

Par Syivie Tonnaire

FETE!

‘est done le moment de faire scs emplettes pour les tables

festives, mais aussi pour les cadeaux 3 déposer au pied du sa-

pin (voir cn complément notre calendricr de vent en ligne
chaque jour & partir du Ter décembre sur wwwterredevins.com),
La sélection que nous vous proposons dans les pages qui suivent
résulte de l'ensemble des dégustations de 2017 par notre équipe
de dégustareurs, chacun écumant sa région. Au cours de nos re-
portages, dans les divers salons, pendant les grands rendez-vous
de dégustations professionnelles ou grand public qui jalonnent
le calendrier, au il également des envois directement par les do-
maincs, chacun d'entre nous collecte et sclectionne les cuvées de
ce dossier spécial. Comme 3 notre habitude, il n'est pas question
de faire une sélection par le prix, vous trouverez donc des pépites
3 partir de 7 curos, car, les vrais amateurs le savent, dans le vi
comme derriére les fourncaux, on peut faire de py
avec de petits moyens mais une belle matidre premiére, cest le

56 | Taudi

Prestige des Sacres
Rosé

Cuvée ronde et fraiche, sur le plaisir
direct,
fraise, texture veloutée et longueur sur

aération). 30% chardonnay, 30% pinot
noir, 40% pinot meunier, terroirs de la
vallée de I'Ardre (coteaux ouest
montage de Reims).

sans chichi. Framboise et

fruit (cerise, quetsche apres

de la

Sur un jambon ibérique.

luxe du peu. Nouveauté cette année, nous avons pris soin de
vous signaler les cuvées labellisées bio, puisque nous savons que
est une préoccupation d'importance pour certains d'entre vous.
Cependant, e n'est bien siir pas un critére de sélection de notre
nous cherchons des vins de fétes, des cuvées qui tiendront
leur rang dans ces moments d'effervescence gastronomique que
e monde entier nous envie. Que le vin soit labellisé ou pas reste
sculement un élément dinformation : nous connaissons tant de
vignerons respectueux de leur environnement et de leurs clients,
auteurs de vins merveilleux ct sains, qui ne souhaitent pas enrer
dans une quelconque labellisation.
Le crirére de la nouveauté, par contre, reste imporant : nous essayons
chaque année de trouver une proportion de flacons hors des sentiers
battus et des grandes maisons connues de tous pour la fabilicé de
leurs propositions. Toute équipe se joint 3 moi pour vous souhaiter
de trés belles fétes, bachiques et savoureuses i souhait.

CHAMPAGNE

Par Thicrry Perardelle ct Joglle W. Boi
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PARIS-BREST, PAVLOVA,
FORET NOIRE, BABA.

NOEL SIMPLISSIME
PEU D’EFFORT POUR
BEAUCOUP D'EFFET!

~ROTIS FARCIS
EMBALLEZ
VOS INVITES

Loy bl & .
3-?’ Mftd}&"“ : : Champggne Prestige des Sacres,
Brut. Eclat et gourmandise. 25 €.

Tdeow, hony pud il & Moy
Spécial fétes

Dowier wpidial Vins & champagnes

Sélection et accords parfaits pour recevoir

HOTEL&LODGE

Juillet - AoGt 2017

i HOTEL & LODGE

§ ~r

&L INSPIRATIONS

N[ Chompagne rosé

7, Las
I'autre fagon de pétiller
SEDUISANT DES LA PREMIERE GORGEE, CE VIN PRECIEUX EST LOBJET D'UNE
ATTENTION PARTICULIERE DE LA PART DES PRODUCTEURS.

it
=l 2. Festif

7. Reflets orgentés
Une robe délicatement

1. Cuvie Unique
L grond champogne
e finessa expime,

oux ormes délcots et

Posfum frsaé aux bules

TRIP EN LEXUS fies ot Mghves, ki
NOS PLUS S cuiviée empreinte de
o

Un grond Buut Rosé
sansuel ot déico e
awdimes do bt rouges
ol dogrmes. 48.50€,
Champagne Henriot.

légéreté aux ordmes de
fruits rouges. Brut Rosé,

28 €, Champagne

Luberon, Céte-d’Azur, Bassin d’Arcachon

BEAUX /1072/s §

9- Bulles rosées

A patoger fou [,
poré d'une robe rose
pole oux ordmes whils
ot bomboisds.

Brut Rosé, 60 €,

ingo
Voyoge léger, odren

_ sur une roke e fror ;

A boira s frois 0
coupe ghrée ou en

\conil Mumm Rosé,

hewr dans un pochon  §
40 €, Chompogne b H
GH cmd dun fomont s, §

Série limitbe Boizel

5. Fines bulles Flaminge, 46 €, H

Douceur &f dcqulibre Chompagne Boizel.

govmard pow cé 11 Cubic :

Rosé Velours. 55,50 €, i )

Chompogre Parvies Moscic doms 0 boe | gy
6.Rosé d'assem- desgn, occompogné & =

bloge :\Jdml. L] gza 1 CHAMPAGNY
Cousw goumande o 4 venes < cube . § i =
iyt Ros B 75 ¢ PRESTIGE
st Champages St DES SACRES
bouche, déicieuse- 25

ment porkumde oux

Tous droits réserves a lediteur

#” JANVRY 7843171500503
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BRUT PRESTIGE CHAMPAGNE PRESTIGE DES
SACRES

7

YA Fruité, consensuel et équilibré. 1/3 Chardonnay,

1/3 Pinot Meunier, 1/3 Pinot Noir. Une cuvée Brut,
parfait assemblage de trois cépage champenois qui
défend un certain classicisme, avec complexité et
équilibre, tout en laissant un sentiment de
gourmandise. 26€

) '.,/S‘ég'/‘/‘z‘// 7

CUVEE GRENAT MILLESIMEE 2010 CHAMPAGNE
PRESTIGE DES SACRES

Harmonieux, crémeux, complexe. 50%
Chardonnay, 50% Pinot Noir, ce millésime renvoie
aux qualités de son année de naissance. Cette
Cuvée Grenat s’exprime avec beaucoup
d’harmonie teintée d’'un certain classicisme. Avec
sa complexité et sa richesse aromatique, elle se
révele étre un Champagne gastronomique. 32€.

Le 28/11/2017 par Ju

Des champagnes hors du commun

Le champagne est un vin d'assemblage par excellence : chague producteur, W

pour créer un vin 3 la fois unique, et typique de son style, & partir de différe
millésimes... Chaque maison définit ainsi son propre style, mais en dehors des
chague producteur, il existe des champagnes qui sortent des sentiers battu
proposons de découvrir aujourdhui

Champagne Prestige des Sacres - La Cuvég

Un champagne boisé ? Et pourquoi pas 2
Si le vieilissement en fits st pas classique pour la région, Prestigel
remarquablement équilibrée, ol les notes boisées dont justement écho aux

apporte de la puissance, des épices, une texture riche et généreuse, avec une b

Prestige des Sacres "La Cuvée Boisée”

30% Pinot Meunier vinifié en fiits de chéne - 70% Chardonnay
Dosage: 3 g/L

Prix de vente conseillé : 40€

27 Novembre 2017

Champagne Prestige des Sacres - La Cuvée Boisée

Un champagne boisé ? Et pourquoi pas ?!

Si le vieillissement en fits n'est pas classique pour la région, Prestige des Sacres étonne avec cette cuvée
remarquablement équilibrée, ol les notes boisées dont justement écho aux ardmes de fruits. Au palais, cette touche
apporte de |a puissance, des épices, une texture riche et généreuse, avec une belle matiére.

Prestige des Sacres "La Cuvée Boisée"

30% Pinot Meunier vinifié en fits de chéne - 70% Chardonnay
Dosage : 3 g/L

Prix de vente conseillé : 40€
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Notre sélection de champagnes bruts
rosés pour les fétes

Coopérative de Janvy

Prestige des Sacres

Les 115 ha de vignes sont répartis sur une gquarantaine de crus des coteaux ouest de la Montagne de
Reims. On y élabore, entre autres, deux jolis rosés dont I'un porte un nom trés adapté a la proximité de
la capitale de la Champagne : Prestige des Sacres. Ce sont 15 % de pinot meunier qui ont été vinifiés en
rouge pour lui donner sa jolie couleur cuivrée et ses arémes de fruits rouges. Méme régime pour le

second rosé, CH. de I'Auche, lui aussi abondamment fourni en meunier. On suggére de le déguster sur du
jambon de Reims.

Prix : 28 € ; CH. de I'Auche, 26 € (03.26.03.63.40).

L'HOMME AU QUOTIDIEN

Décembre 2017

CHAMPAGNES A MOINS DE 40 EUROS POUR LES FETES

COLLET
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Champagne Prestige des Sacres Brut Prestige

Issu de la méme coopérative que le Brut Sélection CH. de L’AUCHE, c’est également I'une des bonnes
surprises de notre sélection. Avec une composition plus classique (1/3 Chardonnay, 1/3 Pinot Meunier, 1/3
Pinot Noir), il contient également 40% de vins de réserve et a passé 4 ans en caves.

Une jolie robe pale; de la finesse et une petite acidité bienvenue, il développe une bouche bien crémeuse
qui le dispute a une fraicheur évidente. On I'aimerait peut-étre moins dosé (il contient entre 9 et 9,5g par
litre), mais c’est assurément une valeur slre qui emportera tous les suffrages.

Champagne Prestige des Sacres Brut Prestige, 25 euros.
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DYSNATIE BLANC DE
SLANGS au pied du sapin
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Champagne : 8 fagons de déguster le blanc
de blancs

Champagne Prestige des Sacres - Cuvée Dynastie
Et si on osait le chardonnay cultivé sur un terroir de meunier, I'un des deux autres cépages
phare de la champagne ? La maison de Janvry propose une autre lecture du cépage blanc,

ce qui n‘'empéche pas au vin de délivrer une trame minérale, distinguée et fine,

Prix : 30 euros
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PRESTIGE
DES SACRES

Champagne PRESTIGE DES SACRES
Rue de Germigny - 51390 JANVRY - Tél : + 33 (0)3 26 03 63 40

www.champagne-prestigedessacres.com



